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Estudo Técnico Preliminar 17/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 64547.009472/2023-38

2. Descricao da necessidade

Objeto: aquisi¢cao de géneros alimenticios visando atender demanda dos militares do 12° GAC.
2.1. Justificativa

O 12° Grupo de Artilharia de Campanha exerce funcfes constitucionais como a defesa e garantia
da soberania nacional e formacédo dos soldados do efetivo variavel que devem prestar o servico
militar inicial obrigat6rio. Assim, no inicio de todos os anos recebe cerca de 240 (duzentos e
guarenta) jovens com idade entre 18 e 19 anos. Além disso, € responsavel pela formacédo do
periodo basico dos sargentos de carreira do Exército que foram aprovados no concurso publico de
admissdo ao Curso de Formacdo e Graduacdo de Sargentos, que tem duracdo de,
aproximadamente, 10 (dez) meses, realizado nesta OM. Em média, s&o incorporados 80 (oitenta)
alunos. Além disso, o efetivo profissional (Oficiais, Subtenentes e Sargentos, cabos e soldados
antigos) do quartel é de, aproximadamente, 160 (cento e sessenta) militares.

Dentre as se¢des do 12° GAC, o Setor de Aprovisionamento € responsavel por realizar as
atividades relativas ao planejamento, obtencdo, recebimento, armazenagem, conservacao,
contabilidade e controle de alimentos e mantimentos da Organizacdo Militar, além de fiscalizar os
servicos de rancho e zelar pela disciplina e higiene pessoal da cozinha e refeitérios. Para que seja
possivel manter a qualidade do servico, faz-se necessaria a aquisicdo dos géneros alimenticios,
para atender as refei¢cdes diarias, confeccionadas na Organizacao Militar.

O objeto desta demanda é a aquisicdo de géneros alimenticios para suprir as necessidades do 12°
GAC, em complemento ao Quantitativo de Rancho que néo é fornecido pela cadeia de suprimento,
uma vez que € de responsabilidade da Unidade preparar refeicdes diuturnamente em, no minimo,
3 (trés) ocasides: café, almoco e jantar, conforme estabelece os paragrafos 1° e 2° do artigo 153
do Regulamento Interno dos Servigcos Gerais — R1 (RISG), que trata sobre tudo que se relaciona
com a vida interna e vegetativa do aquartelamento. Além das refei¢cdes citadas, o 12° GAC serve,
ainda, uma quarta refeicdo denominada ceia, da qual s6 participam os militares de servigo, o que
corrobora ainda mais para a aquisicao de géneros alimenticios:

Art. 153. A alimentagdo da tropa sera objeto de méxima preocupacdo do
comando da unidade.

§ 1° Os militares terdo direito a alimentacdo no quartel, de acordo com o
estipulado na legislacdo em vigor.

8§ 2° Havera, normalmente, trés refeicdes diarias — café, almoco e jantar —
distribuidas de acordo com o horario da unidade.

§ 3° As pracas de servico sera fornecida, a noite, uma refeicdo quente.
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O mesmo acontece durante a realizagdo das diversas opera¢fes militares e acampamentos para
instrucao e treinamento da tropa onde os participantes permanecem por varios dias em atividades
fora do quartel, o que torna a aquisicdo do material uma necessidade constante para manutencéo
das atividades administrativas e operacionais do 12° Grupo de Artilharia de Campanha.

Somado a isso 12° GAC realiza, ainda, diversos eventos, reunides e festividades de caréater
associativo, artistico, recreativo ou desportivo, a fim de desenvolver perfeito relacionamento entre
0s associados civis e/ou militares. Nessas ocasides costumam ocorrer almogos e/ou jantares
também para o publico externo.

A aquisicéo sera realizada de forma parcelada de acordo com a demanda exigida para que néo
haja estoques desnecessarios. Assim, a licitacdo devera ocorrer por meio do Sistema de Registro
de Precos (SRP), permitindo maior economia e flexibilidade na aquisicdo dos materiais e por
entender, ainda, que havera a necessidade de contratacdes frequentes, conforme Art. 82° da Lei
n° 14.133, de 1° de abril de 2021).

2.2. Reflexos caso néo seja atendida a demanda:
A ndo contratacdo do objeto pretendido podera implicar:

— em prejuizo & Administracdo Militar em virtude da impossibilidade de manter o pessoal
necessario durante todo o expediente para o cumprimento das mais diversas atividades
administrativas exigidas por érgaos superiores;

— possiveis Obices no cumprimento de sua missdo constitucional de forma plena, conforme
descrito na Constituicdo Federal. Cada Organizacdo Militar tem sua responsabilidade no teatro de
operagfes militares. Para que isso aconteca, exige-se do militar o cumprimento de suas
atribuicdes, extensos treinamentos, o que seria impossibilitado caso ndo houvesse como manter o
efetivo na caserna por falta de alimentacao basica.

Diante das situagdes nominadas, € de carater extremamente importante a aquisicdo dos géneros
alimenticios para o pleno desenvolvimento das atividades administrativas e operacionais do
pessoal militar.

2.3. Natureza do servico:

O servico pode ser caracterizado como comum pois € possivel estabelecer, para efeito de
julgamento das propostas, por intermédio de especificagdes utilizadas no mercado, padrbes de
gualidade e desempenho peculiares ao objeto.

A definicao de bens e servicos comuns esta prevista no inciso Xlll do artigo 6° da Lei n° 14.133
/2021: “aqueles cujos padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos
pelo edital, por meio de especificacdes usuais de mercado” (repetiu-se a definicdo que é dada
pela Lei n° 10.520/2002, Lei do Pregéao).

Desse modo, para aquisicdo do servico pode ser utilizada a modalidade pregéo, conforme definido
pela Lei n® 14.133/2021, que no seu inciso XLI do artigo 6°, como a “modalidade de licitagdo
obrigatério para aquisicdo de bens e servicos comuns, cujo critério de julgamento podera ser o de
menor preco ou o de maior desconto”.

2.4. Manifestacdo acerca da essencialidade e interesse publico da contratacao no ETP:

A aquisicdo de géneros alimenticios para o 12° GAC, é essencial para atender as necessidades
basicas dos militares e, consequentemente, para a garantia da seguranca e eficiéncia de suas
operacBes militares. Tal aquisicdo ndo apenas mantém a funcionalidade operacional das
unidades, mas também contribui significativamente para o interesse publico de varias maneiras:

2de 14



UASG 160470 Estudo Técnico Preliminar 17/2023

2.4.1. Manutencédo das Forcas Armadas em Plenas Condi¢c6es Operacionais: A alimentacéo
adequada é fundamental para manter os soldados em boas condi¢des fisicas e mentais,
permitindo que eles estejam prontos para cumprir suas missdes de maneira eficaz e segura.

2.4.2. Bem-estar e salude dos militares: Proporcionar uma alimentacao balanceada e nutritiva aos
nossos militares ndo é apenas uma obrigacdo, mas também uma demonstracao de cuidado com
sua salde e bem-estar. Soldados bem nutridos tém menos chances de sofrer com doencas e
lesBes, 0 que, por sua vez, reduz os custos médicos e mantém nossos recursos humanos
disponiveis para o servico.

2.4.3. Motivacédo e Moral: Saber que estao sendo providos com refeicfes adequadas aumenta a
moral dos militares. Isso os faz sentir-se valorizados e comprometidos com suas fungdes, o que
impacta positivamente na eficiéncia e no comprometimento com as missdes.

2.4.4. Eficiéncia Operacional: Uma forca bem alimentada é capaz de realizar operacfes com
eficiéncia maxima, minimizando riscos e otimizando recursos. Isso é essencial para a defesa de
nossa nacgao e a protecao dos interesses publicos.

2.4.5. Responsabilidade Fiscal: Embora a aquisicdo de géneros alimenticios tenha um custo, é
fundamental reconhecer que este investimento se traduz em economia a longo prazo. Militares
bem alimentados sdo menos propensos a atrasos devido a doencas, reduzindo os custos
associados a baixas e substituicdes temporarias.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Setor de Aprovisionamento MIGUEL MORAIS ROCHA MARQUES DE MOURA

4. Descricao dos Requisitos da Contratacdo

4.1. Sera observada com rigor a qualidade inquestionavel dos produtos licitados, em todas suas
caracteristicas.

4.2. O prazo de entrega dos bens é de 15 (quinze) dias, contados a partir do recebimento da Nota
de Empenho, em remessa Unica ou parcelada nos seguintes enderec¢os e horarios:

Endereco:

12° GRUPO DE ARTILHARIA DE CAMPANHA — Setor de Aprovisionamento
Rodovia Anhanguera KM 53, Vila Militar, na cidade de Jundiai-SP, CEP: 13203- 850
E-mail: pregoesl2gac@gmail.com.

Telefone: (11) 4587-2355

Horérios de entrega:

Segunda a quinta-feira: das 09:30 h as 11:30 h ou das 13:30 h as 16:00 h
Sexta-feira: das 08:00 h as 11:30 h

4.3. Os bens serédo recebidos provisoriamente no prazo de 7 (sete) dias, pelo(a) responsavel
pelo acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua
conformidade com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

3de 14



UASG 160470 Estudo Técnico Preliminar 17/2023

4.4. Os bens poderéo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagbes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no
prazo de 15 (quinze) dias, a contar da notificacdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo
da aplicacéo das penalidades.

4.5. Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 15 (quinze) dias, contados do
recebimento provisério, apdés a verificagdo da qualidade e quantidade do material e
consequente aceitacdo mediante termo circunstanciado.

4.5.1. Na hipo6tese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida
dentro do prazo fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento
definitivo no dia do esgotamento do prazo.

4.6. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da
contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execugéo do contrato.

4.7. O FORNECEDOR devera executar, fielmente, as entregas de acordo com as requisi¢cdes
expedidas, ndo se admitindo modificacdes sem prévia consulta e concordancia da Contratante.

4.8. Nao subcontratar o objetivo do presente termo;

4.9. A(s) Contratada(s) se obriga(m) a executar a entrega do material de acordo com os prazos
e critérios estipulados, em dias, local e quantidades determinados pelo 12° GAC, de acordo
com suas necessidades;

4.10. Manter durante toda a execucédo deste objeto, em compatibilidade com as obrigagBes por ela
assumidas, todas as condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas no processo de contratagéo,
conforme inciso XVI, art. 92, da Lei n°® 14.133/21;

4.11. A Contratada é obrigada a pagar todos os tributos, contribui¢des fiscais que incidam ou
venham a incidir, direta e indiretamente, sobre os materiais adquiridos, fornecer a Nota Fiscal
correspondente ao produto comercializado, assim como se responsabilizar pelas despesas
operacionais e administrativas, de méo de obra, transporte até o local da entrega, que sera na
sede do 12° GAC,;

4.12. Assumir todas as responsabilidades decorrentes da avenca, ressarcindo ao 12° GAC
guaisquer prejuizos provocados por eventuais atrasos na entrega, por qualquer dano
provocado pelo produto e por descumprimento de qualquer outra disposi¢ao deste Termo;

4.13. Os produtos contratados ndo poderao ser substituidos por outros de outras marcas, salvo
por produtos de qualidade comprovadamente superiores e mediante justificativa por escrito,
devidamente fundamentada e aceita pelo 12° GAC, também de forma expressa;

4.14. Providenciar todos 0s recursos e insumos necessarios a perfeita execucao do objeto,
devendo estar incluidos no preco proposto todas as despesas com materiais, insumos, mao de
obra, fretes, embalagens, seguros, impostos, taxas, tarifas, encargos sociais e trabalhistas e
demais despesas necessérias a perfeita entrega dos produtos;

4.15. Entregar os materiais, acondicionado adequadamente, de forma a permitir completa
seguranc¢a durante o transporte, acompanhado de nota fiscal ou nota fiscal/fatura, discriminado
0 quantitativo do produto, de acordo com as especificacdes técnicas;

4.16. Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, nem caucionar ou utilizar o contrato para
gualquer operacdo financeira, sem prévia expressa e anuéncia do 12° GAC, sob pena de
rescisdo contratual e aplicacdo das demais penalidades cabiveis;

4.17. Critério e préticas de sustentabilidade
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4.17.1. Requisitos de aceitacdo do produto, conforme Guia de Licitagbes Sustentaveis da
AGU:

Registro na ANVISA (Decreto-Lei n° 986/1969);

Para os produtos de origem animal: o estabelecimento deve estar registrado no Servi¢co de Inspec¢éo Federal
(SIF), Servico de Inspecgdo Estadual (SIE), Sistema de Inspecdo Municipal (SIM) ou registrado pelos servigos
de inspecdo que aderiram ao Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria por meio do Sistema
Brasileiro de Inspec¢éo de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA);

Para os produtos embalados devem ser observadas as regras de rotulagem nutricional (Resolugfes 359 e 360,
de 23 de dezembro de 2003, da ANVISA), as relativas a aditivos para materiais plasticos (RDC n° 17, de 17 de
margo de 2008) e a proibicdo do uso industrial de embalagens metélicas soldadas com liga de chumbo e
estanho para acondicionamento de géneros alimenticios, exceto para produtos secos ou desidratados (Lei n°®
9832/1999);

Quanto aos aditivos alimentares, os géneros alimenticios devem observar a RDC n° 24, de 15 de fevereiro de
2005 da ANVISA.

4.18. Garantia

N&o havera exigéncia da garantia da contratacéo dos artigos 96 e seguintes da Lei n°® 14.133, de
2021. A exigéncia de garantia contratual esta estritamente ligada a complexidade do objeto e dos
potenciais riscos oriundos da execucdo do contrato. Portanto, optou-se por ndo exigir garantia
nessa licitacdo, uma vez que ndo ha complexidade no processo de aquisicdo dos géneros
alimenticios, tampouco envolver grande risco de inadimplemento.

4.19. Participacéo de Pessoas Fisicas no processo de contratagao

Podera ser permitida a participacdo de pessoas fisicas no certame por ndo ser exigido na
contratacdo capital social minimo e estrutura minima, com equipamentos, instalacdes e equipe de
profissionais ou corpo técnico para a execugdo do objeto, incompativeis com a natureza profissional
da pessoa fisica, e desde que atenda as seguintes clausulas contidas no Art. 5° da Instrucdo
Normativa SEGES/ME n° 116, de 21 de dezembro de 2021

4.19.1. Apresentar certiddes ou atestados de qualificacao técnica, quando couber, expedidos
por pessoas juridicas de direito publico ou privado, que comprovem ter as pessoas fisicas
fornecido os materiais ou prestado os servicos compativeis com o objeto da licitacéo;

4.19.2. Apresentacédo pelo adjudicatario dos seguintes documentos, no minimo:

a) prova de regularidade perante a Fazenda federal, estadual e/ou municipal do
domicilio ou sede do licitante, ou outra equivalente, na forma da lei;

b) prova de regularidade perante a Seguridade Social e trabalhista;

¢) certiddo negativa de insolvéncia civil;

d) declaracdo de que atende os requisitos do edital ou do aviso de contratacao direta;
e) declaracédo de inexisténcia de fato impeditivo para licitar ou contratar com a
Administracdo Publica.

4.19.3. Ao ofertar seu lance ou proposta, acrescentar o percentual de 20% (vinte por cento)
do valor de comercializacao a titulo de contribuicdo patronal a Seguridade Social, para fins
de melhor avaliacdo das condi¢8es da contratagdo pela Administragao.

4.19.4. Estar cadastrada no Sistema de Registro Cadastral Unificado (SICAF).

5. Levantamento de Mercado

O art. 18, 81°, V da Lei n® 14.133/2021 diz que levantamento de mercado se trata da “anélise
das alternativas possiveis, e justificativa técnica e econdémica da escolha do tipo de solugéo a
contratar”. Foram consideradas contratacdes similares feitas por outros 6rgdos e entidades
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com objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovacfes que
melhor atendam as necessidades da administracao. Para isso, foram analisadas as seguintes
UASGs que adquiriram objetos similares:

5.1. UASG 160528 — BASE ADMINISTRATIVA DO CCOMGEX

O objeto da licitag&o foi a escolha da proposta mais vantajosa para registro de preco e eventual
Aquisicdo de Alimentos Panificados, Salgados e Bolos para a Base Administrativa do
CcomGex e organizacdes Militares participantes, realizada por meio do pregéo eletrénico SRP
n° 03/2023.

5.2. UASG 160194 — COMANDO DA 72 REGIAO MILITAR / 72 DIVISAO DE EXERCITO

O objeto da licitacdo foi a escolha da proposta mais vantajosa para a aquisicdo de Géneros
Alimenticios do Quantitativo de Rancho — dietas especificas, visando atender as necessidades
do Comando da 72 Regido Militar e Organizacdes Militares Vinculadas, realizada por meio do
pregéao eletrénico SRP n° 07/2022.

5.3. UASG 160086 — GABINETE DO MINISTRO DO EXERCITO-MEX-DF

O objeto da licitacdo foi a escolha da proposta mais vantajosa para a aquisicdo de géneros
alimenticios para atender as necessidades do Gabinete do Comandante do Exército (Gab Cmt
EXx), realizada por meio do Pregéo Eletronico SRP n° 3/2023.

5.4. UASG 160364 — COMANDO DA 32 BRIGADA DE CAVALARIA MECANIZADA/RS

O objeto da licitacdo foi a escolha da proposta mais vantajosa para a aquisicdo de géneros
alimenticios por meio do Pregéo Eletrdnico SRP n° 01/2023.

As contratacbes exemplificadas tinham em comum a proposta de aquisicdo dos géneros
alimenticios por meio de contratacdo de eventuais fornecedores que realizassem a entrega dos
produtos por etapas de demanda, conforme necessidade do Orgao.

6. Descricao da solucao como um todo

Com a presente aquisicdo, a Administracdo pretende atender a demanda alimenticia dos
militares existentes no quadro de pessoal do 12° GAC por meio de entregas parceladas de
alimentos a ser realizada por fornecedores contratados por meio de processo licitatério pelo
Sistema de Registro de Pregos.

Levando-se em consideracdo 0s requisitos da contratacdo citados no item 4 deste ETP e o
levantamento de mercado no item 5, a contratacdo de fornecedores para entrega dos alimentos
in loco é a forma mais usual de aquisicdo desse tipo de objeto, ndo sendo encontradas novas
metodologias, tecnologias ou inovacgfes para atendimento da demanda.

Em termos de vantajosidade econémica, a entrega dos géneros na sede da contratante em até
15 (quinze) dias da emissdo da Nota de Empenho e a garantia de um tipo de “depdsito virtual”,
uma das caracteristicas principais do SRP, favorece e facilita a aquisicao dos produtos.

A melhor solucédo, portanto, é a aquisi¢cao realizada por meio de pregdo eletrénico SRP com
entregas parceladas, conforme demanda do Orgéo.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. Meméria de Célculo
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Para fins de andlise de quantitativos de consumo médio, foram levantados os dados do
Sistema de Controle Fisico do Exército — SISCOFIS, sistema que tem por finalidade o controle
fisico e 0 gerenciamento informatizado de todo o material existente no exército, permanente e
de consumo, incluindo os géneros alimenticios e sua utilizagdo, conforme tabela que se segue:

HISTORICO

Consumo |[Consumo

Seq Descricéo Unidade Qtde 2018 2022

Verdura In Natura Tipo: Alface Americana, Unidade

1 . 5.900
Apresentagdo: Organica (maco)

2 |Verduraln Natura Tipo: Repolho Branco / Verde, kg 600
Apresentacdo: Organica
Condimento Tipo: Alho, Apresentacéo:

3 Natural, Adicional: Cabega kg 550

4 [Legume In Natura Tipo: Batata Inglesa kg 4.200

5 |Condimento Tipo: Urucum, Apresentacao: P kg 200

6 |LegumeIn NaturaTipo: Cebola Amarela kg 1.500

7 |Legume In Natura Tipo: Tomate ltaliano kg 2.000
Embutido Tipo: Linguica Calabresa, Tamanho:

8 |[Grossa, Tipo Preparacdo: Defumada, Estado kg 278
De Conservagdo: Resfriado(A)
Carne Defumada Tipo Corte: Toucinho

9 (Bacon), Tipo Animal: Suina, Apresentagdo: K 1.200
Em Mantas, Estado De Conservacdo: Resfriado 9 '
(A)
Massa De Tomate Tipo: Molho Pronto,

10 |Composicéo: Tradicional, Apresentagéo: kg 1.500
Liquido
Farinha De Mandioca Grupo: Seca, Subgrupo:

11 |Branca Torrada, Classe: Fina, Aspecto Fisico: kg 1.440
Tipo 1, Acidez: BaixaAcidez
Suco Apresentagdo: P6, Sabor: Variado, Tipo: | Embalagem 1

12 pal 2.000
Artificia kg
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Fermento

Embalagem

13 [Azeite Espécie Vegetal: De Oliva, Tipo: Puro, 500 ml 300
Teor DaAcidez: Extravirgem — Menor Que
0,8%

14 Sal Tipo: Refinado, Aplicacdo: Alimenticia, K 350
Teor Méximo Sodio: 390 MG/G, Acidez: 7,0 P 9

15 |Fruta Tipo: Lim&o Taiti, Apresentacdo: Natural kg 1.600

16 |FrutaTipo: Laranja Pera, Apresentagdo: Natural kg 3.670
Frios Variedade: Mortadela, Tipo: Bologna,

17 Tipo Preparacdo: Defumado, A presentacéo: kg 2000
Peca Inteira, Estado De Conservagdo: Resfriado '
(A)
Frios Variedade: Presunto De Peru, Tipo

18 [Preparagdo: Cozido, Apresentacdo: Peca kg 1.500
Inteira, Estado De Conservagéo: Resfriado(A)
Mistura Alimenticia Ingredientes; Farinha De

19 |Trigo, Sal, Estabilizante Etxxv, Enzi - Sabor: Saco 25 kg 60
Natural, Aplicagdo: Pdo Francés

20 Fermento Tipo: Biolégico Seco, A presentagéo: K 74
P6, Composicao: Saccharomyces Cerevisiae 9

21 |Fermento Tipo: Quimico, Apresentacdo: PO kg 12

29 Ovo Origem: Galinha, Grupo: Branco, Classe: |Bandejade 30 1344
A, Tipo: Médio unidades '
Gelatina Alimenticia Apresentagéo: Po, Sabor:

23 Variado, Origem: Animal Pacote 1 kg 850
Queijo Variedade: Mugarela, Apresentagéo:

24 Peca, Origem: De Vaca kg 570

5 Tempero Tipo: Caldo, Apresentagdo: P9, K 60
Aplicacdo: Uso Culinério, Sabor: Carne 9
Farinha De Trigo Grupo: Industrial, Tipo: Tipo

26 |1, Especial, Ingrediente Adicional: Sem kg 1.200
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 436.875,78
8.1. Estimativa de precos

As pesquisas de precos realizadas encontram-se anexas ao Termo de Referéncia.

Qtd Min || Qtd Max
Item Descricao CATMAT| Unidade [ Qtd Total| por por
pedido pedido

Valor Unit. [ Valor Total
(RS) RS)

Verdura in natura tipo: .

. Unidade
1 |alface americana, 463845 (maco) 5900 40 200 6,90 40.710,00
apresentacao: organica ¢

Verdura in natura tipo:
2 |repolho branco/verde, 467414 Kg 600 36 108 6,00 3.600
apresentacdo: organica

Condimento tipo: alho,
3 |lapresentacdo: natural, 463938 kg 550 10 50 20,00 11.000,00
adicional: cabeca

Legume in natura tipo:

. 463754 kg 4200 40 160 5,22 21.924,00
batata inglesa

Condimento tipo: urucum,

- 463937 kg 200 5 20 23,50 4.700,00
apresentacdo: po

Legume in natura tipo:

463782 kg 1500 10 80 4.94 7.410,00
cebola amarela

Legume in natura tipo:

o 463805 kg 2000 10 80 11,45 22.900,00
tomate italiano

Embutido tipo: linguica
calabresa, tamanho: grossa,
8 |[tipo preparacdo: defumada, || 447702 kg 278 20 100 28,19 7.836,82
estado de conservagao:
resfriada

Carne defumada tipo corte:
toucinho (bacon), tipo
animal: suina,
apresentacao: em mantas,
estado de conservacao:
resfriado

447666 kg 1.200 10 80 40,49 48.588,00

Massa de tomate tipo:
molho pronto, composicdo:
tradicional, apresentacao:
liquido

10 459672 kg 1500 10 60 10,00 15.000,00

Farinha de mandioca
grupo: seca, subgrupo:
11 |branca torrada, classe: fina, | 458920 kg 1440 10 120 12,79 18.417,60
aspecto fisico: tipo 1,
acidez: baixa acidez

Suco apresentacdo: po, Embalagem
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sabor: variado, tipo:
artificial

396125

de 1kg

2000

10

100
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10,19

20.380,00

13

Azeite espécie vegetal: de
oliva, tipo: puro, teor da
acidez: extravirgem -
menor que 0,8%

463696

Embalagem
500ml

300

10

30

30,40

9.120,00

14

Sal tipo: refinado,
aplicacgdo: alimenticia, teor
maximo sodio: 390 mg/g,
acidez: 7,0p

454017

kg

350

10

60

1,84

644,00

15

Fruta tipo: limdo taiti,
apresentacdo: natural

464398

kg

1600

20

80

5,06

8.096,00

16

Fruta tipo: laranja pera,
apresentacdo: natural

464393

kg

3670

20

100

5,97

21.909,90

17

Frios variedade: mortadela,
tipo: bologna, tipo
preparacdo: defumado,
apresentacdo: pega inteira,
estado de conservagao:
resfriado

447789

kg

2000

10

180

13,65

27.300,00

18

Frios variedade: presunto
de peru, tipo preparacao:
cozido, apresentacao: peca
inteira, estado de
conservacdo: resfriado

447776

kg

1500

10

180

42,15

63.225,00

19

Mistura alimenticia,
ingredientes: farinha de
trigo, sal, estabilizante
Etxxxv, Enzi - sabor:
natural, aplicacdo: pdo
francés

242454

Saco 25kg

60

20

80,83

4.849,80

20

Fermento tipo: biolégico
seco, apresentagdo: po,
CoOmposicao:
saccharomyces cerevisiae

481031

embalagem
500g

74

20

70

17,90

1.324,60

21

Fermento tipo: quimico,
apresentacao: p6é

459586

kg

12

10

12

28,00

336,00

22

Ovo origem: galinha,
grupo: branco, classe: A,
tipo: médio

446619

Bandeja de
30 unidades

1344

10

30

22,99

30.898,56

23

Gelatina alimenticia,
apresentacao: po, sabor:
variado, origem: animal

462729

Pacote 1kg

850

10

120

18,90

16.065,00

24

Queijo variedade:
mugarela, apresentagao:
peca, origem: de vaca

446633

kg

570

20

150

36,45

20.776,50

25

Tempero tipo: caldo,
apresentacao: po,
aplicacdo: uso culinério,
sabor: carne

339479

kg

60

30

10,60

636,00

26

Farinha de trigo, grupo:
industrial, tipo: tipo 1,
especial, ingrediente
adicional: sem fermento

465332

kg

1200

20

150

7,69

9.228,00

VALOR TOTAL ESTIMADO

436.875,78
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8.2. Metodologia aplicada para obtencéo do pre¢o estimado

Para obtencdo dos precos estimados deu-se com base na mediana dos valores obtidos na
pesquisa de precos, em razédo dessa metodologia de obtencdo de precos ndo sofrer tanta
influéncia de valores outliers (discrepantes), como na média. O célculo para cada item incide
sobre um conjunto de 3 (trés) ou mais pregos, oriundos de 1 (um) ou mais parametros de que
trata o art. 5° desconsiderados os valores inexequivels, inconsistentes e os excessivamente
elevados (art. 6° dalN 65/2021 SEGES/ME).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Em regra, conforme a letra “b” do numero V do art. 40°, da Lei 14.133, de 1° de abril de 2021, o
objeto devera ser dividido em tantas parcelas quantas se comprovarem técnica e
economicamente vantajoso, procedendo-se a licitacdo com vistas ao melhor aproveitamento
dos recursos disponiveis no mercado e a ampliacdo da competitividade sem perda da
economia de escala (Sumula 247 do TCU).

O parcelamento da solucéo é a regra devendo a licitagdo ser realizada por item, sempre que o
objeto for divisivel, desde que se verifique ndo haver prejuizo para o conjunto da solug&o ou
perda de economia de escala, visando propiciar a ampla participagéo de licitantes, que embora
nao disponham de capacidade para execucdo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com
relacdo a itens ou unidades autbnomas.

O disposto encontra-se aplicavel na presente demanda, ndo sendo vislumbrado, no momento,
motivacdes para a ndo adogéo do parcelamento do objeto em itens.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&do ha necessidade de contratacdes correlatas e/ou interdependentes, uma vez que a
responsabilidade do descarte do material é da contratante.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Ha alinhamento da previsdo da contratacdo com o Plano de Contrata¢ées Anual do Orgao,
conforme detalhamento a seguir:

I. ID PCA no PNCP: 00394452000103-0-000348/2023

Il. Data de publicagdo no PNCP: 20/05/2023

. 1d do item no PCA: 9

IV. Classe/Grupo: 632 — SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA
V. Identificador da Futura Contratagdo: 160470-13/2022

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Resultados pretendidos

® Manutencdo do efetivo durante todo o expediente para o cumprimento das mais diversas atividades
administrativas exigidas por 6rgdos superiores;
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® O suprimento da tropa para a manutencdo da capacidade de treinamento para o cumprimento de sua
misséo constitucional de forma plena, conforme descrito na Constituicdo Federal. Cada Organizacéo Militar
tem sua responsabilidade no teatro de operagdes militares.

13. Providéncias a serem Adotadas
- Organizar os locais para recebimento e armazenamento adequado dos géneros adquiridos;

- Designar um militar do Setor de Aprovisionamento para conferéncia e supervisdo da
gualidade e quantidade dos itens adquiridos, se estdo de acordo com o que foi licitado.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. Impactos negativos

14.1.1. No descarte inadequado de alimentos:

14.1.1.1. Materiais podem chegar nas redes de drenagem de aguas da chuva ou
esgoto, causando entupimentos ou até mesmo provocando a contaminacao das
aguas;

14.1.1.2. O descarte de lixo organico nas ruas traz diversos problemas para a
comunidade e até mesmo para as préprias casas e comércios que fazem a
destinacéo incorreta,

14.1.1.3. Mau cheiro nas proximidades;

14.1.1.4. Os rejeitos atraem animais como moscas, baratas e roedores. Com isso,
mais problemas podem ser gerados, uma vez que esses servem de alimentos para
animais pegonhentos como escorpides e cobras;

14.1.1.5. Riscos para a populacdo. Os rejeitos dos ratos, por exemplo, podem
causar leishmaniose. Ja as picadas de escorpido e cobra podem levar até mesmo
a morte.

14.1.2. No armazenamento inadequado dos géneros:

Intoxicacdo alimentar por consumo de alimentos sem conservacao adequada,
além do desperdicio causado.

14.2. Possiveis medidas de tratamento:

Para minimizar os impactos ambientais negativos do servi¢o, o 6rgdo pode adotar medidas
mitigadoras, compensatorias e potencializadoras. As medidas mitigadoras séo aquelas que
visam reduzir os impactos ambientais negativos identificados, classificadas quanto ao seu
carater preventivo, corretivo ou compensatoério. As medidas compensatérias sdo aquelas que
visam compensar 0s impactos ambientais negativos identificados, por meio de a¢bes que
possam gerar beneficios ambientais. Ja as medidas potencializadoras sdo aquelas que visam
maximizar os impactos ambientais positivos identificados, por meio de a¢des que possam gerar
beneficios ambientais.

14.2.1. Medidas mitigadoras a serem adotadas pelo 6rgao:

14.2.1.1. A reducéo do desperdicio de materiais:

Existem varias maneiras de reduzir o desperdicio de alimentos. Dentre elas,
podemos citar algumas que s&o importantes:
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a. Compra apenas da quantidade necessaria de géneros para evitar o
desperdicio;

b. Equipe treinada para evitar o desperdicio;

c. Investimento em processos de armazenagem e transporte adequados
para evitar perdas;

d. Uso da tecnologia para controlar a entrada e saida de materiais;

e. Descarte adequado de residuos como 6leos de cozinha;

14.2.2. Medidas mitigadoras a serem adotadas pelo fornecedor:

14.2.2.1 Transporte adequado dos alimentos organicos:

* Devem estar bem condicionados em embalagens que garantam sua conservacao e
evitem qualquer contaminacao;

¢ hortifrdtis devem estar com boa apresentacéo, sem machucados ou sinais de
apodrecimento.

14.2.2.2. Alimentos processados

* Devem estar dentro da validade. Por exemplo: se o produto tiver 12 meses de validade,
ele deve ter no maximo 3 meses de produzido (25%) quando for entregue, faltando
ainda, no maximo, 9 meses (75%) até o vencimento. Isso evitara o desperdicio de
alimentos por estarem préximos da sua data de validade;

* Cuidados no transporte para evitar machucados nos enlatados e vazamentos;

* Alimentos que forem entregues devem ter sido guardados em locais que tenham sido
adequadamente limpos para evitar possiveis contaminacdes com urinas de ratos nas
embalagens e insetos.

* A entrega dos géneros deve sempre ser supervisionada para verificar se todos os
critérios elencados foram atendidos pelo licitante vencedor. Em caso de entrega
inadequada, ndo devem ser recebidos, mas substituidos por outros alimentos
compativeis com as determinac¢des deste documento, sob pena de multas e sancbes
constantes no Termo de Referéncia.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A Equipe de Planejamento chegou a conclusdo acima em raz&o do(s) seguinte(s) motivo(s):
a. Contratacao atendera a demanda existente do setor de aprovisionamento do grupo;

b. Garantia da continuidade das atividades operacionais e administrativas no ambito do 12°
GAC e estrategicamente estar apto a defesa da Pétria e de suas instituicdes.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

MIGUEL MORAIS ROCHA MARQUES DE MOURA
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Chefe do Setor de Aprovisionamento

VALDINAR PORTELA MESQUITA FILHO
Chefe da EPC
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